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H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N



C H A M P A G N E

CHAMPAGNER.. .nur das Beste -  tr inkt mehr davon!
Moët & Chandon MINI I  E1pernay I  France. . .#Moetmoment!

0,2l € 29

A P E R I T I F 

DER GRIECHE

Ouzo |  Granatapfelsirup |  Sprite |  Beeren

€ 8

Aperol Spritz 

€ 8

Hugo 

€ 8

Lillet  Wildberry 

€ 8

Martini  Bianco 

€ 7

Prosecco 

€ 7

Chandon Garden Spritz

€ 10

A L K O H O L F R E I E  A P E R I T I F

WILDBERRY DREAMS

Wildberry,  Mineralwasser,  Beeren

€ 6



V O R S P E I S E N



O R E K T I K A

PITA ( VEGAN)

Pitabrot mit  Knoblauch  
oder mit  Oregano & Olivenöl 

 € 4

PEPERONI  ( VEGAN)

gegril lt  mit  Balsamico,  Ol ivenöl & Knoblauch 

€ 7

TZATZIKI

mit gr iechischem Joghurt,  Gurken & Knoblauch

€ 7

KEFTEDES SCHARAS

drei  kleine Rinderhackröllchen auf gr iechischem Joghurt  
mit  Minze & Granatapfel  

€ 9

CHTIPITI

pikanter Fetadip mit  gerösteter Paprika & Olivenöl

€ 8

FLOGERA

fr itt ierte Teigblätter im Honig-Sesam-Mantel  
gefüllt  mit  gr iechischem Fetakäse

€ 9

SAGANAKI

ausgebackener gr iechischer Fetakäse mit  Feigen-Imiglykosjus 

€ 9

FETA IM TONTOPF

Feta aus dem Ofen,  mit  Peperoni ,  Tomaten,  roten Zwiebeln und Oliven

€ 9

GARIDES SAGANAKI

Garnelensaganaki  in  Tomatensugo mit  Ouzo,  Anis  und Fetakäse

€ 13

M E Z E D E S  K A L T  F Ü R  2

TZATZIKI

mit gr iechischem Joghurt,  Gurken & Knoblauch

MELITZANOSAL ATA

schwarze Knoblauch-Creme mit  Aubergine

CHTIPITI

Fetadip mit  gerösteter Paprika & Olivenöl

€ 17

M E Z E D E S  W A R M  F Ü R  2

FLOGERA

fr itt ierte Teigblätter im Honig-Sesam-Mantel
gefüllt  mit  gr iechischem Fetakäse

SAGANAKI

ausgebackener gr iechischer Fetakäse mit  Feigen-Imiglykosjus

PEPERONI

gegril lt  mit  Balsamico,  Ol ivenöl & Knoblauch

€ 19

M E Z E D E S  F I S C H  F Ü R  2

GARIDES

aromatis ierte Garnelen aus der Pfanne

GAVROS

mehlierte & fr itt ierte Sardellen

CAL AMARI

fr itt ierte Calamari  mit  Zitrone

€ 22



S A L A T

BEIL AGENSAL AT

       Wildkräutersalat an einem Honig-Senf-Dressing

€ 7

PULPO

marinierter Pulpo mit  Seller ie,  Spitzpaprika,  
Fenchel  & roten Zwiebeln

€ 15

BAUERNSAL AT / CHORIATIKI

       mit  Cherry tomaten,  Gurke,  Kalamata Oliven 
Spitzpaprika,  roter Zwiebel  und griechischem Fetakäse 
dazu kaltgepresstes Olivenöl ,  Zitronensaft  & Oregano

€ 14



H A U P T G Ä N G E

Zu diesen Hauptgängen reichen wir  e ine Beilage nach Wahl & Tzatzik i .

R E G I O N A L

Wir verwenden ausschl ießl ich Fleisch in hoher Qualität  
und von regionalen Unternehmen.



BIFTEKI

vom Gril l ,  100 % Rind gefüllt  mit  gr iechischem Fetakäse  
und Tomatensugo

€ 21

GYROS

saft iger Schweinenacken in Oregano -Thymian-Marinade  
gegril lt  vom Drehspieß,  serviert  mit  e ingelegten roten Zwiebeln

€ 20

SOUVL AKI

Hähnchenoberkeule am Spieß gegril lt  in  einer feinen Thymianmarinade

€ 19

GYROS METAXA

saft iger Schweinenacken vom Drehspieß. 
Überbacken mit  Käse & Metaxasoße mit  Pilzen

€ 22 

PAIDAKIA

Lammkarree auf dem Lavasteingril l  gegart und am Tisch tranchiert   
mit  Thymian & Knoblauch mariniert 

€ 34

GRILLTELLER

mit saft igem Gyros vom Spieß  
dazu ein kleines Rinderhacksteak gefüllt  mit  Feta,  

Hähnchenoberkeule am Spieß gegril lt 

€ 29

B E I L A G E N

POMMES FRITES

ROSMARINDRILLINGSKARTOFFELN

GRILLGEMÜSE

Zucchini ,  Paprika,  Champignons

BUT TEREIS MIT KICHERERBSEN

jede zusätzl iche Beilage € 5

alle Hauptgänge + Beilage nach Wahl & Tzatzik i



F I S C H

FISCH DES TAGES 

Sprechen Sie gerne unser Servicepersonal an.

€ Tagespreis

GARIDES

sieben aromatis ierte Garnelen aus der Pfanne

€ 29

GAVROS

mehlierte & fr itt ierte Sardellen,  mit  Zitrone

€ 22

CAL AMARI

fr itt ierte Tintenfischringe mit  Zitrone & Smokey-Paprika Dip

€ 22

B E I L A G E N

POMMES FRITES

ROSMARINDRILLINGSKARTOFFELN

GRILLGEMÜSE

Zucchini ,  Paprika,  Champignons

BUT TEREIS MIT KICHERERBSEN

jede zusätzl iche Beilage € 5

DER GRIECHE BURGER

100% Rindfleischpatt y gefüllt  mit  Feta belegt mit  Salat,  roten 
Zwiebeln,  Tomaten,  e in paar Pommes im Burger dazu Senf & Ketchup 

serviert  mit  Pommes Fr ites

€ 19

MOUSSAKA

Klassischer Kartoffel-Auberginen-Auflauf mit  Rinderhackfleisch aus 
dem Ofen garniert  mit  Rucola und Parmesanarmesan

€ 21

V E G A N 

VEGANES OFENGEMÜSE

gelbes Platterbsenpüree mit  Kapern & krossen Röstzwiebeln
dazu Gril lgemüse

€ 18

V E G G I E

VEGGIE KLEFTIKO

Feta,  Tomaten,  Kartoffeln,  Zucchini  und Paprika  
geschmort im Pergament mit  Thymian & Rosmarin als  Beilage  

dazu Butterreis  mit  Kichererbsen

€ 18

alle Fischgerichte + Beilage nach Wahl & Tzatzik i



P R I M E  S T E A K S  
V O L L  M A R M O R I E R T

TOMAHAWK ca.  1,1 kg

€ 99

T-BONE ca.  600g

€ 49

PORTERHOUSE ca.  900g

€ 80

RINDERFILET ca.  250g

€ 43

PRIME GOLDVEREDLUNG 

+ € 79

+  eine Beilage und Sauce nach Wahl

S A U C E

BBQ

KRÄUTERBUT TER

PORT WEINJUS

B E I L A G E N

POMMES FRITES

ROSMARINDRILLINGSKARTOFFELN

GRILLGEMÜSE

Zucchini ,  Paprika,  Champignons

BUT TEREIS MIT KICHERERBSEN

jede zusätzl iche Beilage € 5 



D E S S E R T

GAL AKTOBOUREKO „2.0“

griechische Vanillegrießcreme zwischen knusprigem Filoteig 
serviert  mit  süßen Beeren & Walnüssen 

€ 9

SCHOKOTRAUM

Schokoladentörtchen mit  flüssigem Kern  
serviert  mit  Vanilleeis  & süßen Beeren

€ 8

DER KL ASSIKER

griechischer Joghurt mit  kandierten Walnüssen und Honig

€ 7



G E T R Ä N K E



S O F T G E T R Ä N K E

SELTERS MINERALWASSER CL ASSIC/STILL

0,25 l  //  € 3,20

SELTERS MINERALWASSER CL ASSIC/STILL

0,75 l  //  € 7,50

COCA COL A |  ZERO |  MEZZO MIX |  FANTA |  SPRITE

 0,2 l  //  € 3,50

VIO BIO APFELSCHORLE |   JOHANNISBEERSCHORLE

0,3 l  //  € 4

THOMAS HENRY TONIC |  BIT TER LEMON

 0,2 l  //  € 4

S P E Z I A L B I E R

„DER GRIECHE“ BIER

naturtrübes Pils  powered by Radeberger

0,3 l  //  € 3,80

R A D E B E R G E R  B I E R

RADEBERGER PILSNER

0,30l //  € 3,80

RADLER

0,30l //  € 3,80 

PILS ALKOHOLFREI  

0,33l //  € 3,80

RADLER ALKOHOLFREI 

0,33l //  € 3,80

WEIZEN ALKOHOLFREI 

0,5 l  //  € 4,80

WEIZEN

0,5 l  //  € 5,00

BRAUMEISTERS KRAFTMALZ

0,33 l  //  € 3,50



L O N G D R I N K S 

HENDRICKS GIN & THOMAS HENRY TONIC 

0,2l //  € 12

BELVEDERE

0,2l //  € 11

JACK DANIELS 

0,2l //  € 11

CHIVAS 12J 

2cl //  € 13

B O T T L E S

BELVEDERE 

0,7l //  € 140,00

HENDRICKS GIN 

0,7l //  € 120,00

GENTLEMAN JACK 

0,7l //  € 110,00



D I G E S T I F  
B I R K E N H O F 

ALTE MARILLE

2 cl  //  € 5

ALTE KIRSCHE 

2 cl  //  € 5

ALTE WILLIAMS 

2 cl  //  € 5

OUZO

2cl //  € 4

OUZO AUF EIS

4cl //  € 8

BAILEYS

2cl //  € 4

METAXA 12*

2cl //  € 10

H E I S S G E T R Ä N K E 

ESPRESSO

€ 2,50

ESPRESSO DOPPIO

€ 4,50

KAFFEE CREMA

€ 3,50

CAPPUCCINO

€ 4,50

L AT TE MACCHIATO

€ 5,00



Bei  Fragen zu Allergenen steht Ihnen unser 
Servicepersonal gerne zur Verfügung.



D E R  G R I E C H E  L I M B U R G


